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Chleb a pecivo

» Obsah:

» Charakteristika a vyroba peciva
» Trzni druhy peciva

» Pozadavky na jakost peciva

» Prejimka peciva

» Manipulace a prodej pecCiva




Charakteristika a vyroba
peciva

Charakteristika peciva

- Je dalsim druhem pekarskych vyrobku

- Je potravinou denni potreby

Vyroba peciva

. Zakladni surovina psenicna mouka

- DilCI pfisady dle druhu pecCiva

- VSechny suroviny se zpracovavaji inned

- Tésto se tvaruje, plni, sype a pece

P



Trzni druhy peciva

Trzni druhy rozeznavame:

- Bilé pecCivo bézné
a) vodové — mouka, sul, sladovy vytazek
a drozdi
Sortiment - veka, vodoveé rohliky a zemle
b) tukové — zakladni suroviny + cukr a
margarin
Sortiment — loupéaky, kroupaky, rohliky,

. veky, hvezdicky



Trzni druhy peciva

Trzni druhy rozeznavame:

- Bilé pecCivo bézné
c) mlécné - zakladni suroviny + susenée
odstredéené mléko
Sortiment - rohliky, SpiCky, housky,
pletynky, uzly ...Veskereé uvedene trzni

druhy mohou byt sypane makem, soli
nebo kminem. Casto jsou dodavany

. nesypane.



Trzni druhy peciva

Trzni druhy rozeznavame: [ Sdess
. Bilé pedivo jemné vy
a) tukove W 2P
. k zakladnim surovindm se prldajl dilei
prisady — hrozinky, naplné tvarohove,
dzemy, mak, jadroviny, kusové ovoce ...
Sortiment — briosky, vanocky, mazance,
koblihy, kolaCe a vyrobky z listového

. tésta




Trzni druhy peciva

Trzni druhy rozeznavame:

b)maslove

- k zakladnim surovinam pridame misto
margarinu maslo

- Vyrobky jsou bohatsi o prisady

- Jsou zdobeny jadrovinou

- Sortiment — velikono¢ni a vanocni
mazance, vanocky, kolace a speciality

P



Trzni druhy peciva

Trzni druhy rozeznavame:

c) pekarskeé trvanlivé pecivo

. Sortiment — suchary, tycinky, precliky

d) ostatni druhy - délime:

- specialni jemné — rozinkova snek,
cokoladovy zavitek, Fortely, Miky ...

- polotrvanlivé jemné — Sumavskeé kolacky

P



Trzni druhy peciva

Trzni druhy

- PeCivo typu Kornspitz

- VYSSi biologicka hodnota

. Sortient — rohlik Kornspitz, bageta ...

- Bilé peCivo jemné obsahuje kromé
mouky T 650 takeé cukr, tuk, aromatické
prisady, znacné mnozstvi vajec, kypreno
je drozdim a ma delsi trvanlivost

P



Pozadavky na jakost peciva

Pozadavky na jakost

Senzorické — smyslove, hodnotime:

- tvar — dobre formovany

- kirka - rovnomeérné zabarvena, Cista,
stejnomeérne upecena, hladka, sypana ...

- stfidka — dobfe propecena, porovita,
pruzna, Cista, barva odpovidajici druhu

- chut’ a vuné — prijemna, pecivova

P



Prejimka peciva
Prejimka

U bezného peciva
navic vyzadujeme:
- klenuty tvar, kfehkou a lesklou kurku
U jemného peciva se navic vyzaduje:
- objem odpovida druhu, naplin muze byt
lehce viditelna

P




Manipulace a prodej peciva

Starnuti peciva
- Je urychleno prochladnutim
behem prepravy
Manipulace s pecivem

. pecCivo nesmi byt deformovane, spalene,
pomackaneg, rozlamané, znecisténe ...

- laboratorne zjistujeme obsah susiny,
tuku, cukru a pripadné chloridu sodného

P




Manipulace a prodej peciva

Manipulace a prodej pecCiva

- béhem prepravy chranime pred
deformaci a znecisténim

- CIste prepravky (vetsinou plastove)

. pracovnici prepravy — hygiena

. uchovavame v cCistych a vzdusnych
mistnostech

- teplota do 15 °C, vihkost 75 %

P



Manipulace a prodej peciva

Manipulace a prode| pecCiva
- ukladame alespon 40 cm nad podlahou
- bézneé peCivo mnoho nevrstvime

- Jemne pecivo drobneé ve 3 vrstvach

- Jemne pecivo Vetsi ve 2 vrstvach

- prodej tukového peciva do 36 hodin po
dodavce a bézneho peciva tyz den

. dodrzujeme prisnou hygienu prodeje

P




Opakovani - diskuze

1. Které druhy bézného peciva nabizite
ve sve prodejne a o jakeé pecivo
podle druhu se jedna?

2. Které vzhledové vlastnosti peciva
kontrolujeme pfri prejimce zbozi?

3. Cim je zpudsobeno starnuti pediva a
jak dlouho po dodavce lze ruzné

druhy peciva prodavat?
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