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39. OPAKOVÁNÍ 

Řešení 

 

1. Které druhy běžného pečiva nabízíte ve své prodejně a o jaké pečivo podle druhů 

se jedná? 

V každé prodejně provádí objednávku zodpovědný pracovník. Sortiment je 

závislý od objednávky a spotřebitelské poptávky. 

 

2. Které vzhledové vlastnosti pečiva kontrolujeme při přejímce zboží? 

Tvar, kůrku, chuť a vůni.  

 

3. Čím je způsobeno stárnutí pečiva a jak dlouho po dodávce lze různé druhy pečiva 

prodávat?  

Stárnutí je zapříčiněno prochladnutím pečiva během přepravy. 

Prodej běžného pečiva týž den, tukového pečiva do 36 hodin po dodávce. 


