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52. OPAKOVÁNÍ 

Řešení 

 

1. V čem spatřujete rozdíl mezi cukrem přírodním a rafinovaným? 

Přírodní – nažloutlé krystalky, chuť sladká s mírně slanou příchutí 

Rafinovaný – chuť a vůně čistá 

Barva – bílá s bleděmodrým nádechem 

 

2. Jaké dodržujeme skladovací podmínky pro cukr? 

Sklady suché, čisté, větratelné, přiměřená vlhkost a teplota. Chráníme před 

slunečními paprsky, látkami s výrazným pachem a škůdci – mravenci. Pozor na 

mráz – kostkový cukr se rozpadá. 

 

3. Kdy a proč věnujeme pozornost protipožární ochraně u cukru? 

Větší zásoby mají tendenci hořlavosti.  

 

4. Jaká je záruční lhůta u cukru?  

Jsou od 4 měsíců do 1 roku dle druhu. 

 


