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55. OPAKOVÁNÍ 

Řešení 

1b) 2a) 3b) 4c) 5a) 6b)  

7. Mezi důsledky nadměrné spotřeby cukru patří obezita, zubní kámen, dna a jiné  

    nemoci. 

8. Ovocný cukr (fruktóza) je obsažen ve většině ovoce a je součástí třtinového a  

    řepného cukru.     

9. Výroba třtinového cukru tvoří 60 % světové produkce cukru. 

10. Řepný cukr se získává z cukrové řepy, která u nás roste v Čechách  

     i na  Moravě.  

11. Suroviny pro výrobu cukru (sacharózy) jsou cukrová řepa a cukrová třtina. 

12. Rafinace je proces, kdy se surový cukr  zpracovává na čistou sacharózu (bílý  

      cukr). 

13. Sladový cukr (maltóza) vzniká v klíčícím ječmeni. 

14. Přírodní cukr tvoří nažloutlé krystaly, rafinovaný má barvu bílou, případně 

      namodralý odstín. 

15. Vyjmenujte podmínky pro skladování cukru.  

Sklady suché, čisté, dobře větratelné. 

16. Cukr chráníme před různými vlivy. Vzpomenete si na některé? 

Teplota, vlhkost, sluneční paprsky, mráz, živočišní škůdci 

17. Skladování většího množství cukru vyžaduje spolehlivou požární ochranu. 

18. Uveďte období, kdy je zvýšená poptávka po cukru? 

Zavařování, tvorba medu – včelaři, o vánočních a velikonočních svátcích.  

19. Záruční lhůta rafinovaného cukru je do konce příštího roku a cukru  
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      moučkového 4 měsíce.  

20. Med má vysokou biologickou hodnotu a obsahuje vitamíny skupiny B, dále  

      vitamíny PP, A, C, K. 

22. c)   23. a)   24. a)   25. a)   

 


